Pilzwiderstandsfiahige Rebsorten des Okologischen Weingutes
Rabenhof

Pilzwiderstandsfdhige Rebsorten (PIWIs) sind besonders widerstandsfdahig gegen die Problempilze
im Weinbau wie z.B. den falschen Mehltau (Peronospora), den echten Mehltau (Oidium) und den
Grauschimmel (Botrytis). Die Widerstandsféhigkeit beruht auf natiirlichen Abwehrmechanismen,
die in bestimmten Wildrebenarten vorkommen. Diese Eigenschaften wurden iiber viele
Generationen eingekreuzt.

Vorteile der PIWIs

*  Schonung von Natur und Umwelt durch deutlich geringeren Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln

* Ressourcenschonung (die sonst fiir die Herstellung von Fungiziden verwendet werden
miissten)

* Energie- und CO>-Einsparung (weniger Fungizide, weniger Uberfahrten, geringerer
Treibstoffverbrauch)

* Bessere Anpassung an den Klimawandel

* Erhaltung der Kulturlandschaft: Auch in schwer zuginglichen
Steil- und Handarbeitslagen ist der Weinbau mit Hilfe der PIWIs
moglich.

* Eroffnung einer neuen Aromenvielfalt voller neuer Impressionen
und Eindriicke fiir den Gaumen

Weinbau ohne Chemie und ohne Bodenbelastung — Okologisches Weingut

Pilzwiderstandsfihige Rebsorten machen es moéglich! Ra be n h Of

Cabernet Blanc

Die Rebsorte Cabernet blanc wurde von Valentin Blattner gekreuzt und zahlt zu den erfolgreichsten
Neuziichtungen im Bereich der PIWIs. Der Wein erinnert schon im Duft an einen eleganten
Sauvignon blanc. Werden die Trauben bei mittlerer Reife gelesen und reduktiv im Stahltank
ausgebaut, zeigen die Weine eine vegetabile, wiirzige Aromatik von griinem Gras, Brennessel,
Stachelbeere oder schwarzer Johannisbeere. Erreichen die Trauben Vollreife, ist die Sensorik von
reifer Maracuja, Litschi, roter Paprika und wiirzigen Wiesenkrdutern gepragt.

Souvignier Gris

Diese Kreuzung aus Cabernet Sauvignon x Bronner aus dem Jahre 1983 (Weinbauinstitut Freiburg)
zeichnet sich durch seine lockere Traubenstruktur und die kréftige hellrubin bis bernsteinartige
Beerenfarbe aus. Sie bringen kraftig-stoffige, neutrale bis leicht fruchtige Weilfweine hervor.

Sie sind mit dem hier typischen Grauburgunder vergleichbar.

Unser im Barrique ausgebaute 2017er holte beim Internationalen Bioweinpreis 2020 Gold.



Souvignier Gris ,,Rubingold“ - Orange wine

Die handverlesenen Trauben werden entrappt und die angequetschten Beeren im Saft mazeriert. Je
langer dieser Aufschluf (natiirliche Enzymierung) dauert, desto mehr Farbe der Beerenhaut gelangt
in den Wein und desto leichter lassen sich die Trauben auspressen. Lalt man die eingemaischten
Trauben gédren (Spontangdrung) entstehen sogenannte ,,orange wines“, nach Lakritze und reifem
Dorrobst oder Birne mit langem Abgang. Unser 2016er errang beim Int. PIWI-Weinpreis 2019
Grof3es Gold (96 Punkte), der 2018er holte beim Int. Bioweinpreis 2020 Gold.

Helios

Kreuzung aus dem WBI Freiburg (1973): fruchtig, saftig, mit eigenstdndiger angenehmer
Bukettierung, dezenter Saure. Unser 2019er errang Silber (87 PAR Punkte) beim Internationalen
Bioweinpreis! Der ideale tdgliche Essensbegleiter, leicht, siiffig, ein toller Terassenwein!

Muscaris

Der pilzfeste Solaris und die Bouquetsorte Muskateller waren die Kreuzungseltern des Muscaris,
den Dr. Nobert Becker 1987 am Weinbauinstitut Freiburg ziichtete. Muscaris hélt, was der Name
verspricht. Die Weine zeigen ein intensives Muskataroma, eingebettet in tropische Friichte.
Geschmacklich wird die Aromafiille durch einen saftigen Kérper mit angenehmer Séure und dezent
rauchige Noten ausbalanciert. Probieren sie unseren kraftigen Muscaris trocken oder unseren
betdrenden 2017er Dessertwein mit dezenter Siile, der beim Internationalen Bioweinpreis 2019 mit
97 PAR Punkten Grofles Gold geholt hat. Der 2018er Dessertwein errang beim Internationalen
PIWI-Weinpreis Gold. Der Muscaris Herbstgold und der Solaris & Muscaris Herbstgold errangen
bei der Internationalen Piwi Wine Challenge 2022 mit 98 Punkten Top Gold.

Prior

Diese Kreuzung des WBI Freiburg (1987) bringt neutrale bis fruchtige, farbintensive, extrakt- und
phenolreiche Rotweine hervor. Selektive Handlese ist selbstverstidndlich. Nach kurzer Mazeration
gewinnen wir aus dem Prior einen kraftigen Rosé. Nach kurzer Maischegdrung und Ausbau in
kleinen Holzfdssern entsteht , Feuriger Rabe“, der 2020 beim Internationalen Bioweinpreis Silber
geholt hat (3. Platz beim ,,Best of Freiburger PIWIs®). Durch die klassische Maischegdrung und den
Ausbau in kleinen Fassern aus heimischer und franzosischer Eiche erhalten wir einen farbkréftigen
Rotwein mediterranem Stils: ,,Schwarzer Rabe“ (Silber 2019).

Okologisches Weingut Rabenhof

Spontanvergorene Naturweine - nachhaltig schmackhaft

Mit jeder Flasche unterstiitzen Sie unsere nachhaltige, natur -und umweltschonende
Biobewirtschaftung nach demeter und ecovin. DE-OKO-022

ECOVIN
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Weine aus dem Herzen des Kaiserstuhls:
Okologisches Weingut Rabenhof
Bernd Sacherer, Dorfstr. 24, 79361 Sasbach-Jechtingen, Tel. 07662 247 www.rabenhof.de



http://www.rabenhof.de/
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